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ELENCO DEI CANDIDATI

Tenuto conto delle indicazioni fornite dal Garante della privacy in riferimento al Documento del 15 maggio
(Allegato 1 della Nota prot. 10719 del 21 marzo 2017), vengono approntate due versioni del presente
documento, una delle quali predisposta appositamente per la Commissione e completa che sara disponibile
per il Presidente e per i Commissari d’esame. Pertanto la versione del documento pubblicata on line non

contiene i nominativi dei candidati.
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PROFILO DELLA CLASSE

La classe si compone di 14 studenti, dei quali pero solo 9 hanno garantito una presenza costante alle
lezioni. Costituita tre anni fa, in virtu della struttura modulare del percorso per i Corsi Serali (prima
annualita corrispondente al primo biennio, seconda annualita corrispondente alle classi 32e 42, terza
annualita corrispondente alla classe 5%), quest’anno ha subito diverse variazioni in virtu
dell’abbandono da parte di studenti che avevano partecipato ai primi periodi didattici e della
perdita di studenti solo formalmente iscritti ma mai frequentanti.

La classe si e presentata fin da subito eterogenea da un punto di vista anagrafico, delle esperienze
di vita e del background culturale. In linea generale, tutti gli studenti hanno scontato, nella fase
iniziale, una disabitudine alle modalita dell'impegno scolastico; pertanto si € reso necessario un
lavoro di ripristino di un corretto metodo di studio, che nel medio-lungo periodo ha prodotto frutti
positivi per la maggior parte del gruppo classe, che ha maturato una progressiva autonomia nello
studio. Sono pero rimaste evidenti alcune differenze di approccio complessivo. Coloro i quali
potevano contare su un percorso professionale piu stabile e integrato hanno saputo proiettare
nell’esperienza scolastica il rigore imposto dal mercato del lavoro, pur nella difficolta di conciliare
studio e occupazione. Di contro, altri hanno faticato a mettere nella giusta prospettiva I’equilibrio
tra diritti e doveri; tale difficolta ha in alcuni casi avuto ricadute negative sulle dinamiche relazionali
e sul rispetto delle consegne.

Durante il percorso di studi gli studenti hanno manifestato una crescita generale di interesse per le
attivita didattiche, e una buona apertura al dialogo educativo, pur non raggiungendo mai picchi di
eccellenza nella partecipazione attiva e nella vivacita intellettuale. Il clima e stato prevalentemente
corretto, anche se non sempre si sono potute instaurare dinamiche di fattivo ascolto e confronto tra
docenti e studenti. Questi ultimi a volte non hanno saputo accogliere le sollecitazioni degli
insegnanti, e soprattutto non hanno saputo far gruppo promuovendo un approccio di solidarieta,
coesione e collaborazione reciproca.

Pertanto la classe giunge all'Esame di Stato al termine di un percorso non sempre lineare e
sicuramente non omogeneo, all'interno del quale la crescita delle capacita di rielaborazione
individuale, del senso critico e della maturita di giudizio convivono con la permanenza di alcune

lacune didattiche e fragilita metodologiche. Il profitto raggiunto varia in funzione dei prerequisiti e
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delle motivazioni, e si distribuisce su diversi livelli. Alcuni studenti hanno mostrato impegno
costante, interesse per gli argomenti proposti, autonoma organizzazione delle conoscenze e
rielaborazione dei contenuti, raggiungendo ottimi risultati. Altri hanno continuato a palesare
difficolta di apprendimento e una saltuaria assimilazione dei contenuti; tra questi, solo qualcuno e

riuscito a sopperire alle lacune, mettendo in campo volonta e applicazione.
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IL CONSIGLIO DI CLASSE

Docente Materia

BOMPAN RAFFAEILLA LABORATORIO DI SERVIZI ENOGASTRONOMICI -
SETTORE SALAE VENDITA

BOSI VALENTINA SCIENZA DEGLI ALIMENTI

CAMPI GUGLIELMO ITAILILANO, STORIA

CLEMENTI ARLANNA LINGUA STRANIERA (INGLESE)

DI GIROLAMO LLUCA LLABORATORIO DI SERVIZI ENOGASTRONOMICI -
ENOGASTRONOMILA

FERRAREST GIULLA LINGUA STRANIERA (FRANCESE)

GNUDI AMBRA MATEMATICA

MASOTTI ANNA DIRITTO E TECNICA AMMINISTRATIV A
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CONTINUITA DIDATTICA NEL TRIENNIO

INSEGNAMENTO SECONDO TERZO PERIODO
PERIODO
LABORATORIO DI SERVIZI ENOGASTRONOMICI
N AN B AT AT
SETTORE SALAE VENDITA DI FRANCO LISA BOMPAN RAFFAELLA
SCIENZA DEGLI ALIMENTI POLESINANTI FABRIZIO BOSI VALENTINA
ITALLANO CARLI ALICE
) D ~ " -
STORIA AMEDEO SALVATORE PLGUGLIELMO
LINGUA STRANIERA (INGLESE) CASTIGLIONE GIUSEPPE CLEMENTI ARLANNA
LABORATORIO DI SERVIZI ENOGASTRONOMICI | FALETTI VINCENZO
R L
- ENOGASTRONOMIA TAGLIATTI PATRIZIA PIGIROLAMO LUCA
LINGUA STRANIERA (FRANCESE) VIVARELLI MARLA PLA FERRAREST GIULLA
MATEMATICA MENGHI ROBERTO GNUDI AMBRA
DIRITTO E TECNICA AMMINISTRATIVA ZANGHIRATI VITTORIO MASOTTI ANNA

EVOLUZIONE NELLA COMPOSIZIONE DELLA CLASSE

ANNO SCOLASTICO ISCRITTI RITIRATI PROMOSSI
2021/22 22 14
2022/23 14 -
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PROFILO PROFESSIONALE DELL'INDIRIZZO

INSEGNAMENTI DELL’AREA GENERALE

Quadro orario
ATTIVITA E INSEGNAMENTI DELL’AREA GENERALE

ORE SETTIMANALI
DISCIPLINE Primo periodo Secondo periodo Terzo periodo
ngusf e Ijetteratura 3 3 3
italiana
Lingua inglese 2 2 2
Lingua francese 2 2 2
Storia 1 2 2
Matematica 3 3 2
Diritto e Economia 2
Scienze integrate
(Scienze della Terra e 2
Biologia)
Totale ore 15 12 11
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INSEGNAMENTI DELL’AREA DI INDIRIZZO

Quadro orario

ORE SETTIMANALI

DISCIPLINE T
Primo periodo | Secondo periodo e'r “9
periodo

3 3
Diritto e Tecnica Amministrativa

Scienza degli alimenti

Laboratorio di servizi

enogastronomici — cucina/sala e 5
vendita

Laboratorio di servizi di
accoglienza )

Turistica

ARTICOLAZIONE “SETTORE
CUCINA”

Laboratorio di servizi

enogastronomici — cucina

Laboratorio di servizi
enogastronomici — sala e vendita

ARTICOLAZIONE “SETTORE
SALA”

Laboratorio di servizi

enogastronomici — cucina

Laboratorio di servizi
enogastronomici — sala e vendita

Totale ore 9 12 12
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LINEE DI PROGRAMMAZIONE ANNUALE

Nella programmazione annuale i docenti del Consiglio di Classe hanno adottato metodi comuni: mantenere
la massima trasparenza nella programmazione esplicitando agli alunni gli obiettivi ed i criteri di valutazione
adottati, favorire la partecipazione attiva degli studenti, utilizzare strumenti diversificati e funzionali alle
competenze da raggiungere, favorire l'autovalutazione consegnando le verifiche entro un tempo massimo di
due settimane in modo da rendere la correzione un momento formativo e affinché la valutazione espressa

dai docenti sia costante, garantisca trasparenza e tempestivita e assicuri feedback continui.

Il Consiglio ha ritenuto essenziale condividere comportamenti comuni: costruire un rapporto sereno ed
autorevole con gli alunni, motivarli all'apprendimento facendoli partecipi in prima persona del percorso
didattico, informare gli studenti e le famiglie della programmazione del Consiglio e del grado di

raggiungimento degli obiettivi.

In coerenza con quanto declinato allinterno del Curricolo di Educazione Civica, il Consiglio ha operato
trasversalmente con il contributo di tutti gli insegnamenti, per favorire negli studenti specifiche competenze
sociali declinate secondo le seguenti prestazioni: rispettare le regole di convivenza civile della comunita
scolastica e riconoscerne il valore, confermare comportamenti ed atteggiamenti responsabili nei confronti di
tutto il personale della scuola, dei compagni e delle compagne, potenziare la capacita di entrare in relazione
con gli altri: ascoltare, intervenire, confrontare idee ed esperienze, rispettare se stessi, gli altri, 'ambiente

circostante, acquisire la capacita di lavorare in gruppo con senso di responsabilita.

E inoltre intervenuto per promuovere negli studenti le competenze chiave di cittadinanza: Imparare ad
imparare, Progettare, Comunicare, Collaborare e partecipare, Agire in modo autonomo e responsabile,

Risolvere problemi, Individuare collegamenti e relazioni, Acquisire ed interpretare 1'informazione.

La base interdisciplinare e pluridisciplinare in termini di conoscenze e abilita per il raggiungimento delle
competenze chiave per la cittadinanza e stata rappresentata dai quattro assi culturali: dei linguaggi,
scientifico tecnologico e professionale, matematico, storico-sociale. Con apporti diversi, ma sinergici, tutti gli
insegnamenti hanno favorito negli allievi l'acquisizione delle competenze chiave europee per

l'apprendimento permanente.

Le metodologie didattiche sono state centrate sul protagonismo degli alunni, per consentire la costruzione
di percorsi interdisciplinari e trasformare la trasmissione di contenuti in una occasione di confronto, di
rielaborazione condivisa e di costruzione collettiva della conoscenza. Sono state privilegiate metodologie

quali didattica breve, apprendimento cooperativo, flipped classroom, debate, fondate sulla costruzione attiva
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e partecipata del sapere da parte degli alunni e che consentono di presentare proposte mirate alla costruzione

di competenze disciplinari e trasversali, oltre che all’acquisizione di abilita e conoscenze.

Gli strumenti per la verifica e la valutazione della programmazione sono stati rappresentati da prove
strutturate, semistrutturate, testi espositivi, test, questionari a risposta aperta e/o chiusa, sintesi, lavori di
gruppo, produzioni autonome, anche in modalita digitale. Le interrogazioni orali, gli interventi durante le

discussioni, le prove pratiche hanno rappresentato ulteriori occasioni di valutazione.

Il recupero disciplinare e stato realizzato in itinere attraverso la correzione individualizzata scritta e orale
degli elaborati degli studenti, la riproposizione anche in forma semplificata dei contenuti per cui lo studente
abbia dimostrato lacune, l'esecuzione in classe o a casa di schede ed esercitazioni relativamente agli

argomenti in cui sono state rilevate carenze, la fruizione di video lezioni opportunamente scelte dal docente.
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PARAMETRI DI VALUTAZIONE

Relativamente ai parametri di valutazione il Consiglio ha deliberato di considerare la valutazione oggettiva
derivante dalle prove di verifica effettuate, la progressione nell’apprendimento, I'impegno dimostrato nello
svolgimento dei compiti a casa, il rispetto delle consegne, la partecipazione all’attivita didattica.

Si e convenuto, coerentemente con quanto gia stabilito durante il Collegio dei Docenti e nelle riunioni di

coordinamento disciplinare, di adottare la seguente scala di misurazione:

Voto 3 L’alunno rifiuta sistematicamente di sottoporsi alle verifiche, oppure dichiara di non saper

rispondere ai quesiti proposti. Preparazione nulla.

Voto 4 Gravissime lacune nelle competenze e nella conoscenza dei contenuti, uso notevolmente
scorretto degli strumenti linguistico espressivi, rilevante difficolta nell’organizzazione logica, scarsa

pertinenza nello svolgimento delle consegne. Gravemente insufficiente.

Voto 5 Conoscenze e competenze frammentarie e non organizzate, linguaggio incerto, poco
appropriato, errori di comprensione, preparazione mnemonica e senza rielaborazione, analisi non

sempre pertinenti. Insufficiente.

Voto 6 Conoscenze e competenze essenziali, linguaggio accettabile anche se non sempre

appropriato, analisi corrette sotto la guida dell'insegnante. Sufficiente.

Voto 7 Conoscenze e competenze sostanzialmente complete, linguaggio appropriato, adeguata

capacita d’analisi e sintesi, autonomia nell’organizzazione dello studio. Discreto.

Voto8 Conoscenze e competenze complete, articolate e precise, linguaggio ricco e appropriato, capacita
di analisi e di sintesi efficace, autonomia ed efficacia nell’organizzazione personale delle conoscenze

acquisite. Buono.

Voto 9/10 Conoscenze e competenze complete, precise ed approfondite, registro linguistico corretto,
specifico ed articolato, notevoli capacita critiche ed espositive, apporti personali e creativi, completa

autonomia organizzativa. Ottimo/Eccellente.

Per quanto riguarda l'individuazione dei criteri per I'attribuzione del voto di condotta, il Consiglio di Classe

si e attenuto agli indicatori deliberati in Collegio Docenti:

pag. 13



Documento 15 Maggio TERZO PERIODO SERALE IPSEOA
Esame di Stato 2023

Partecipazione attiva e costante con note propositive per le discipline pit1 congeniali; impegno e
responsabilita nello svolgimento delle consegne scolastiche. Disponibilita ad assumere impegni
facoltativi o a diventare punto di riferimento per la classe. 0
Partecipazione attiva e costante; impegno nello svolgimento delle consegne scolastiche. Disponibilita ad
assumere impegni facoltativi. 9
Partecipazione al dialogo Partecipazione costante nella maggior parte delle discipline. Impegno nello svolgimento delle consegne
e nell’adempimento ai doveri scolastici. 8
educativo.
i . . Partecipazione costante nelle discipline di maggiore interesse, generalmente sufficiente e a volte
Adempimento ai doveri opportunistica e selettiva nelle altre. Sostanziale rispetto delle scadenze legate agli impegni scolastici. 7
scolastici e svolgimento delle . - . : - — - : - -
Partecipazione discontinua o passiva alle lezioni, opportunistico adempimento ai doveri scolastici.
consegne. Atteggiamento noncurante verso il dialogo educativo. 6
Partecipazione inadeguata alle lezioni e scarso interesse, adempimento ai doveri scolastici irregolare ed
opportunistico. Atteggiamento noncurante e refrattario 5 verso il dialogo educativo. 5
Partecipazione attiva, con atteggiamento collaborativo e solidale, alla vita della scuola; rispetto della
sostenibilita, dei beni comuni, del benessere e della sicurezza per sé e per gli altri; cura della riservatezza
e della integrita propria e altrui. 0
Partecipazione particolarmente attiva alla vita della scuola; rispetto dei beni comuni, del benessere e della
sicurezza per sé e per gli altri; cura della riservatezza e della integrita propria e altrui. 9
Partecipazione attiva alla vita della scuola; rispetto dei beni comuni e della sicurezza per sé e per gli altri;
Consapevolezza civica cura della riservatezza e della integrita propria e altrui. 8
Rispetto dei beni comuni e della sicurezza per sé e per gli altri; cura della riservatezza propria e altrui. .
Comportamento sufficientemente rispettoso dei beni comuni e della sicurezza per sé e per gli altri; cura
della riservatezza propria e altrui. 6
Comportamento non rispettoso dei beni comuni e delle norme di sicurezza. Scarsa cura della riservatezza
e della integrita propria e altrui. 5
Comportamento educato e responsabile nei confronti di docenti e compagni. Scrupoloso rispetto del
regolamento scolastico.
0
Rispetto delle principali norme disciplinari d’Istituto ed equilibrio nei rapporti interpersonali. 9
Rispetto delle principali norme disciplinari d’Istituto ed equilibrio nei rapporti interpersonali. Ingressi in
ritardo o uscite anticipate. Giustificazione di assenze non sempre puntuale. 8
Comportamento sostanzialmente corretto nei confronti degli insegnanti e dei compagni, con capacita di
Rispetto del Regolamento riconoscere i propri errori. Sufficiente rispetto del regolamento di Istituto. Sporadici richiami disciplinari. | 7
d’Istituto. Regolarita della Numerosi ingressi in ritardo o uscite anticipate. Giustificazione tardiva delle assenze.
P Limitato rispetto per le persone o per i beni comuni o per I'istituzione scolastica; ruolo negativo all’interno 6
requenza. I . . SR
1 della classe. Numerosi ingressi in ritardo o uscite anticipate. Frequenti richiami o sanzioni disciplinari.
Ritardi e assenze non giustificati.
Mancanza di rispetto per le persone o per i beni comuni o per 'istituzione scolastica con sospensione per 5
un periodo superiore a 15 giorni; ruolo negativo 5 allinterno della classe. Atti recidivi senza evidenti
segni di miglioramento.
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CRITERI PER L’ATTRIBUZIONE DEI CREDITI

II consiglio di classe ha attribuito il credito in base alla tabella di cui all'allegato A al d.Igs. 62/2017.

I Consiglio di classe ha ritenuto di assegnare il punteggio piu alto della banda di oscillazione qualora la
media dei voti dell'allievo nello scrutinio finale presentasse una frazione maggiore o uguale a 0,5. Ha inoltre
riconosciuto il massimo della banda anche a quegli allievi che hanno evidenziato una partecipazione attiva
e propositiva al dialogo educativo e alla vita scolastica (rappresentante di classe o di istituto), hanno
conseguito una valutazione particolarmente positiva in IRC o materia alternativa o hanno partecipato a

progetti d'Istituto svolti in orario extra scolastico. E stato inoltre attribuito un valore alle iniziative personali

anche svolte al di fuori dell'Istituto in ambiti e settori della societa civile legati alla formazione della persona

- 7-8

e alla crescita umana, civile e culturale.

8-9 9-10

9-10 10-11
10-11 11-12
11-12 13-14
12-13 14-15
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PERCORSI PER LE COMPETENZE TRASVERSALI E PER L’'ORIENTAMENTO

A partire da marzo 2020, le restrizioni subite dal comparto scolastico in ottemperanza alle disposizioni di
prevenzione del contagio durante 'emergenza pandemica non hanno consentito di sviluppare ulteriori
attivita di orientamento e percorsi extra scolastici

Trattandosi di un corso serale che vede impegnati studenti prevalentemente adulti, e impegnati durante il
giorno in attivita lavorative, non si e resa possibile I'attivazione di veri e propri percorsi di alternanza scuola-
lavoro. Si precisa comunque che la maggior parte degli studenti ha maturato una propria esperienza

lavorativa nel settore, svolgendo diverse mansioni nelle aziende ristorative e balneari locali.
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ATTIVITA DI AMPLIAMENTO DELL’OFFERTA FORMATIVA

Le attivita di ampliamento dell’offerta formativa sono state pesantemente penalizzate dalla situazione

restrittiva dovuta all’emergenza sanitaria, a partire da marzo 2020.

Durante il primo anno di frequenza scolastica, nell’ambito del Laboratorio di Accoglienza Turistica, gli
studenti hanno visitato I’hotel Logonovo al Lido degli Estensi e il Camping del Sole al Lido di Spina.

Durante il terzo anno alcuni alunni sono stati impegnati, in collaborazione con i docenti dei laboratori di Sala
e Cucina, nella preparazione e realizzazione della Cena dei Carabinieri svoltasi presso 1'aula magna del

nostro istituto.

pag. 17



Documento 15 Maggio TERZO PERIODO SERALE IPSEOA
Esame di Stato 2023

SCHEDE INFORMATIVE DEGLI INSEGNAMENTI
SCIENZE DEGLI ALIMENTI - Prof.ssa BOSI VALENTINA

ARGOMENTI SVOLTI

LA QUALITA’ E LA SICUREZZA ALIMENTARE:

La qualita del prodotto alimentare

Produzione biologica, lotta integrata, chilometro zero e filiera corta
Pacchetto igiene, rintracciabilita ed etichettatura

Le frodi alimentari

HACCP ed igiene professionale

La contaminazione fisica, chimica e biologica degli alimenti
ALIMENTAZIONE EQUILIBRATA

Bioenergetica, dispendio energetico e fabbisogno energetico
Bilancio energetico e valutazione dello stato nutrizionale

LARN e Linee Guida per una sana alimentazione

Piramidi alimentari, dieta mediterranea, dieta vegetariana e vegana
DIETETICA E DIETOTERAPIA

Dieta in eta evolutiva

Dieta in eta senile

Dieta nella donna in gravidanza

Dieta in allattamento

Dieta negli sportivi

Dietoterapia nell’obesita e sindrome metabolica

Dietoterapia nelle malattie cardiovascolari

Dietoterapia nel diabete

Dietoterapia nelle problematiche del tratto gastrointestinale
Dietoterapia: tumori e sostanze cancerogene negli alimenti
Dietoterapia: allergie, intolleranze, celiachia, malattie metaboliche congenite

ALIMENTAZIONE NELLA STORIA E NELLA CULTURA
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Modelli, tendenze e influenze alimentari
Le culture alimentari nel mondo

Alimentazione nelle grandi religioni

LIVELLO RAGGIUNTO NELLA CLASSE
Il livello raggiunto dalla classe € nel complesso buono, alcuni alunni hanno dimostrato grande
interesse e partecipazione con il raggiungimento di risultati spesso ottimi mentre altri alunni

presentano difficolta di partecipazione e interazione con risultati ai limiti della sufficienza.

TESTO IN ADOZIONE
ALMA, Alimentazione -volume C, edizioni PLAN.

OBIETTIVI SPECIFICI DI APPRENDIMENTO

L’insegnamento di Scienze degli Alimenti ha contribuito al raggiungimento delle seguenti
competenze:

- Sviluppo di un linguaggio idoneo alla disciplina

- Distinguere criteri di certificazione di qualita, redigere linee HACCP, prevenire e gestire i rischi
igienico-sanitari connessi alla manipolazione dei cibi

- Predisporre prodotti e servizi coerenti con il contesto e le esigenze della clientela anche in relazione
a specifici regimi dietetici e alimentari, favorendo la diffusione di abitudini e stili di vita corretti,
sostenibili ed equilibrati.

- Curare tutte le fasi del ciclo cliente nel contesto professionale, applicando le tecniche di

comunicazione piu efficaci ed idonee nel rispetto delle varie culture e prescrizioni religiose.
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MATEMATICA - Prof.ssa GNUDI AMBRA

ARGOMENTI SVOLTI
MODULO 1: EQUAZIONI E DISEQUAZIONI

Conoscenze
® Operazioni con i polinomi
® Scomposizioni di polinomi: raccoglimenti, prodotti notevoli (quadrato di binomio, differenza di
quadrati), trinomio speciale
® [Equazioni lineari intere e fratte
® Equazioni di secondo grado intere
® Disequazioni lineari fratte
® Disequazioni di secondo grado intere
Abilita
® [seguire le operazioni con i polinomi
® Scomporre semplici polinomio utilizzando i raccoglimenti, i prodotti notevoli (quadrato di binomio,
differenza di quadrati), il trinomio speciale
® Saper risolvere semplici equazioni lineari intere e fratte
® Saper risolvere semplici equazioni di secondo grado intere
® Saper risolvere semplici disequazioni lineari fratte

® Saper risolvere semplici disequazioni di secondo grado

MODULO 2: INTRODUZIONE ALLE FUNZIONI

Conoscenze

® ]l concetto di funzione

® L funzioni reali a variabile reale e la loro classificazione

® [l concetto di immagine e controimmagine

® ]l dominio e 'immagine di una funzione reale a variabile reale
® [unzioni crescenti e decrescenti (solo concetto grafico)

® [e simmetrie: funzioni pari e dispari (solo concetto grafico)

Gli zeri e il segno di una funzione

® Intersezioni con gli assi
Abilita
® Applicare il concetto di funzione per riconoscere il grafico di una funzione
® Saper determinare immagine e controimmagine osservando il grafico di una funzione
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® Saper determinare immagine e controimmagine analiticamente nel caso di semplici funzioni polinomiali
intere e fratte

® Saper individuare il dominio di una funzione valutandone l'espressione analitica nel caso di semplici
funzioni polinomiali intere, irrazionali e fratte

® Saper individuare il dominio e I'insieme immagine di una funzione analizzando il suo grafico

® Saper determinare graficamente le simmetrie, il segno e gli zeri di una funzione

® Saper determinare analiticamente il segno e gli zeri di una funzione nel caso di semplici funzioni
polinomiali intere e fratte

® Saper determinare le intersezioni con gli assi risolvendo semplici equazioni di primo/secondo grado, anche

fratte

MODULOQO 3: Limiti e continuita
Conoscenze
® Significato intuitivo del concetto di limite di una funzione in un punto
® Limite finito quando x tende a un valore finito o a infinito
® Limite infinito quando x tende a un valore finito o a infinito
® Limite destro e limite sinistro
e Continuita in un punto e in un intervallo
® Punti di discontinuita e loro classificazione
® Asintoti orizzontali, verticali
® [’algebra dei limiti
Abilita
® Saper interpretare graficamente il comportamento di una funzione nell’intorno di un punto
® Saper interpretare graficamente il comportamento di una funzione all’infinito
® Saper identificare e classificare i punti di discontinuita di una funzione conoscendone il grafico
® Saper determinare gli asintoti orizzontali e verticali di una funzioni conoscendone il grafico

® Saper calcolare semplici limiti che non presentano forme di indecisione

LIVELLO RAGGIUNTO NELLA CLASSE

Gli studenti hanno raggiunto differenti esiti e profili, imputabili principalmente alla differente preparazione
pregressa e all'impegno mostrato in classe e a casa. In alcuni casi, infatti, le lacune di base non hanno permesso di
raggiungere un livello di competenze ed abilita matematiche sempre pienamente sufficiente, nonostante il costante
impegno nello studio domestico e la partecipazione attiva durante le lezioni. In altri casi, invece, linteresse

discontinuo e la partecipazione poco attiva non hanno permesso di raggiungere conoscenze articolate ed
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approfondite.

Alcuni studenti hanno raggiunto buoni risultati.
TESTO IN ADOZIONE

Colori della matematica bianco per alberghieri - vol. A - DeaScuola

Sono stati condivisi dal docente diversi materiali di studio attraverso Classroom.

OBIETTIVI SPECIFICI DI APPRENDIMENTO

Il percorso didattico previsto per la classe ha portato al potenziamento delle seguenti competenze disciplinari:

e Utilizzare il linguaggio e i metodi propri della matematica per organizzare e valutare adeguatamente

informazioni qualitative e quantitative.

e Utilizzare le tecniche dell'analisi, rappresentandole anche sotto forma grafica.
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LINGUA STRANIERA - FRANCESE - Prof. essa FERRARESI GIULIA

LIVELLI RAGGIUNTI

Livello generale della classe piu che positivo. Gli studenti si sono sempre impegnati nel corso

dell’anno scolastico seguendo le lezioni a distanza. Per alcuni la preparazione e decisamente buona,

per altri si assesta ad un livello discreto.

OBIETTIVI SPECIFICI DI APPRENDIMENTO. COMPETENZE RAGGIUNTE

Competenze

Abilita

® Utilizzare la lingua francese per i principali
scopi comunicativi ed operativi in cucina, sala e

bar

® Utilizzare grammatica di base

® Impiegare lessico settoriale

CONTENUTI DISCIPLINARI

Contenuti

Letture

e Lesrepas

e Leslocaux du restaurant

e Labrigade de cuisine, de salle, du bar

e [’organigramme de cuisine, de salle, du
bar

e La tenue professionnelle de cuisine, de

salle, du bar

e Les différents types de restauration
e Bistrot, bouchon lyonnais, brasserie,

créperie
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o Sécurité

e Cuisine: les matériels, les ustensiles, e L’hygiene

e Le systeme HACCP

I'équipement

e Salle : les matériels, les ustensiles,
I"équipement

e Bar : les matériels, les wustensiles,
I"équipement

e Cuisine: techniques culinaires
e Salle: typologies de mise en place

e Bar: typologies de boissons

Le régime méditerranéen, qu’est-ce
que C'est ?
Les différents services

Barman : merveilleux personnage

e Cuisine: la patisserie
e Salle: les vins

e Bar: les cafés

La patisserie
Les principales régions viticoles
francaises

A chacun son café

TESTO IN ADOZIONE

Les toqués de la gastronomie. Manuel pour les professionnels d’oenogastronomie et salle-bar, S.Appignanesi, A.

Giorgi, F. Marini Cappelli Editore € 21,50 ISBN 9788837913571
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LINGUA STRANIERA INGLESE - Prof.ssa CLEMENTI ARIANNA

ARGOMENTI SVOLTI

- Modulo 0: Ripasso

Grammar: present simple, present continuous, past simple, modals verbs (can, could, be able to,

must, should), future (be going to, will), time and place prepositions.

Food vocabulary; cooking verbs; food waste vocabulary; cooking utensils vocabulary.

- Modulo 1: Working in a kitchen
The Kitchen brigade
Kitchen stations
A chef’s uniform
Hygiene rules
- Modulo 2: Food ingredients

Cereals

Fruit and vegetables: preparation, cooking, and storage.

Meat and poultry
- Modulo 3: Menu planning
What is a menu?
Menu formats
Types of menu
Breakfast, lunch and dinner menu
- Modulo 4: Safety Procedures and Nutrition
Food safety and food quality
Health and safety: HACCP and its principles
Food preservation
- Modulo 5: In the restaurant
The service brigade

The waiter’s uniform
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Mise en place and clearing front of house.

LIVELLO RAGGIUNTO NELLA CLASSE

Parte della classe ha avuto una costante partecipazione mostrando interesse, impegno e
collaborazione.

Considerato il livello di partenza e la situazione generale, la classe presenta un miglioramento, gli
studenti sono infatti in grado di comprendere i punti salienti di un testo in lingua inglese e saper
rispondere correttamente in forma scritta; tuttavia, sul piano orale, alcuni studenti presentano
ancora carenze.

Un livello medio-alto e stato raggiungo da un piccolo gruppo di allievi, 'altro gruppo ha raggiunto

un livello medio-basso nonostante la volonta e 'impegno di questi.

TESTO IN ADOZIONE

- C.E. Morris - Well Done! Catering: Cooking and Service, ELI, La Spiga Edizioni (2016).

- Peril ripasso di argomenti grammaticali si e ricorsa ad una dispensa fornita dal docente.

OBIETTIVI SPECIFICI DI APPRENDIMENTO.
L’insegnamento della lingua Inglese ha contribuito al conseguimento delle seguenti competenze:
- Conoscenza delle principali strutture grammaticali e funzioni comunicative della lingua
Inglese;
- Arricchimento del proprio lessico, con specifico e particolare riferimento alla micro-lingua;
- Comprensione di testi e produzione di espressioni di uso quotidiano, sia scritti sia orali;
- Analisi ed elaborazione di testi dell’ambito enogastronomico (cucina, sala e servizio) per

arricchire il vocabolario ed imparare a riformulare gli argomenti del settore in L2.
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ITALIANO - Prof. CAMPI GUGLIELMO

ARGOMENTI SVOLTI

- Modulo 1: Giuseppe Verga, il realismo come categoria estetico-artistica coniugata in vari
ambiti (narrativa, poesia, arti figurative, musica, ecc.) e nei vari stati europei e, nella
fattispecie, il verismo verghiano come culmine artistico della fine del XIX secolo.

- Modulo 2: Dal romanticismo al decadentismo: cenni di letture poetiche da Baudelaire e
confronto con i movimenti lirici italiani coevi al bohémienne francese, vaghi cenni alla
scapigliatura.

- Modulo 3: La crisi della figura di poeta-vate verso la fine ottocento letta attraverso i testi dei
principali autori italiani dell’epoca: Carducci, Pascoli e d’Annunzio.

- Modulo 4: Pirandello; il decadentismo del positivismo, le elucubrazioni sull'umorismo e lo
studio di alcuni brani tratti da: “Il fu Mattia Pascal” e di un’ampia sezione di brani tratti da:
“Uno, nessuno e centomila”. Introduzione del tipo narrativo dell’”Inetto”

- Modulo 5: il modello di romanzo psicologico all’italiana: lettura in classe di un’ampia sezione
di brani tratti da: “La coscienza di Zeno” e commento delle maggiori novita apportate dalle
scoperte psicoanalitiche in letteratura. Cenni relativi alle coeve realta extra-nazionali (Kafka,
Joyce, Woolf, etc.)

- Modulo 6: Le pre-avanguardie in Italia e I'avvento delle avanguardie propriamente dette;
lettura e analisi di alcune opere dei maggiori autori del crepuscolarismo (Gozzano, Govoni,
Palazzeschi) e lettura del manifesto futurista di T. Marinetti e di alcuni testi poetici scaturiti

seguendo i dettami piu oltranzisti del movimento.

LIVELLO RAGGIUNTO NELLA CLASSE

Il livello raggiunto dalla classe e diversificato da studente a studente, parlando per quel che
riguarda le abilita pregresse, la comprensione di quanto svolto in classe e la passione per gli
argomenti trattati.

Si e potuto notare un accresciuto interesse generale acquisito via via dalla classe, lungo quest’anno

scolastico, con menzione particolare per alcuni specifici studenti.
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TESTO IN ADOZIONE
Letteratura italiana: R. Luperini, P. Cataldi, Lidia Marchiani, F. Marchese, Liberi di interpretare

vol. 3A e 3B, G. B. Palumbo Editore, 2022, Palermo.

OBIETTIVI SPECIFICI DI APPRENDIMENTO
- Aumento complessivo della capacita di analizzare un testo letterario poetico o narrativo,
assegnandogli la giusta catalogazione sulla linea del tempo e per cio che riguarda

I'appartenenza a movimenti o avanguardie specifiche dell’autore analizzato.

- Aumento della capacita complessiva di discernere le caratteristiche estetiche di un
qualsivoglia scritto, giudicando 1'operato dell’autore secondo caratteristiche quali, capacita

di mimesi, stile linguistico e registro letterario utilizzato (consapevolmente o meno).
- Comprensione della differenza fra ruolo di autore e narratore (in narrativa) e poeta e io
lirico (in testi poetici) e studio delle specifiche tecniche legate piu in generale all'importanza

del punto di vista dal quale una storia viene raccontata-

- Studio della suddivisione in correnti artistiche e avanguardie per quel che riguarda il

periodo compreso fra la seconda meta del XIX secolo e la prima meta del XX secolo.
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STORIA - Prof. CAMPI GUGLIELMO

ARGOMENTI SVOLTI

- Modulo 1: il Risorgimento italiano: studio degli avvenimenti che portarono, a partire
dai moti carbonari, all'unificazione italiana nel 1861. Analisi storiografica e aneddotica
delle figure di maggior rilievo dell’epoca, italiane (Mazzini, Garibaldi, Cavour, ecc.) e
straniere (Napoleone III, Papa Pio IX, Otto Von Bismarck, Papa Leone XIII)

- Modulo 2: la seconda rivoluzione industriale: critica degli aspetti maggiormente
rivoluzionari di un periodo storico all’interno del quale, I'incredibile succedersi di
scoperte: chimiche, fisiche, biologiche, ingegneristiche, ecc. portarono inevitabilmente
ad una mutazione dell’assetto sociale in favore di un lento ma inesorabile accrescersi
del potere borghese esercitato sulle masse popolari, sempre meno use al lavoro rurale
e sempre piu inglobate all'interno delle periferie cittadine (fenomeno
dell'urbanizzazione).

- Modulo 3: La belle époque e la nascita della soceta di mercato: retrospettiva riguardo
alla nascita della contemporanea societa dei consumi, discussioni inerenti I'unicita
della nostra epoca e del nostro modo di concepire la vita, all'insegna di una tecnologia
sempre pitt dominante, rispetto alle modalita prevalenti del secolo precedente, ancora
dominato da uno stile di vita bucolico e legato ai ritmi della natura.

- Modulo 4: Il modello di crescita americano e la crisi del "29.

Studio del passaggio dal modello di capitalismo perfetto secondo la scuola di Adam
Smith al keynesianesimo in seguito alla crisi che, nell’ottobre del '29, mando in rovina
migliaia di aziende e milioni di risparmiatori, obbligando gli economisti a ridiscutere
le regole da adottare al fine di mantenere il piti possibile stabile il mercato.

- Modulo 5: La Prima Guerra Mondiale.

Analisi degli eventi che portarono allo scoppio del primo conflitto mondiale, delle
alleanze strategiche che ne scaturirono e dei cambiamenti nell’assetto geo-politico
generale che seguirono la fine dell’evento, sancita dal trattato di Versailles.

- Modulo 6: La rivoluzione comunista in Russia.
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Studio delle condizioni sociali presenti in Russia a partire dalla fine del XIX secolo e
di come queste portarono tale nazione, sconfinata ma estremamente arretrata, a
diventare il secondo polo mondiale e la prima realta nazionale (o sovranazionale,
pensando all'URSS) ad esperire il comunismo reale come metodo di gestione
governativa ed economica.
- Modulo 7: La presa del potere del fascismo in Italia:

Studio delle condizioni sociali ed economiche dell’Italia nell'immediato dopoguerra e
di come queste abbiano velocemente portato a un’esacerbazione degli animi tale da
far si che una forza politica basata sull'uso preventivo della violenza come il fascismo
abbia potuto vincere le elezioni e comandare il nostro paese per vent’anni. Piccola

retrospettiva monografica sulla figura di Mussolini.

LIVELLO RAGGIUNTO NELLA CLASSE

Il livello raggiunto dalla classe e diversificato da studente a studente, parlando per quel che
riguarda le abilita pregresse, la comprensione di quanto svolto in classe e la passione per gli
argomenti trattati.

Si e potuto notare un accresciuto interesse generale acquisito via via dalla classe, lungo quest’anno

scolastico, con menzione particolare per alcuni specifici studenti.

TESTO IN ADOZIONE

Storia: G. Gentile, L. Ronga, A. Rossi, Erodoto vol. 5, Editrice La Scuola, 2022, Brescia.

OBIETTIVI SPECIFICI DI APPRENDIMENTO
- Aumento della capacita di porre sulla linea del tempo 1'insieme degli eventi storici che
hanno cambiato la nazione Italia e il mondo fra il XIX secolo e oggi.
- Aumento delle capacita critiche relative alla comprensione dell'importanza delle fonti
storiche e, soprattutto, all'importanza di sapere chi queste fonti le sta utilizzando.
Suddivisione delle possibilita di lettura degli avvenimenti storici secondo due macro-

categorie quali: idealismo storico e materialismo storico e comprensione dell'importanza di
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conoscere in anticipo ’adesione di uno storico ad uno dei due succitati modelli
interpretativi per comprenderne piu a fondo il lavoro.

- Sviluppo di cognizioni relative alla creazione autonoma di parallelismi fra eventi del
passato storico ed avvenimenti presente tali da poter meglio interpretare questi ultimi

(storia come maestra).
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LABORATORIO DI SERVIZI ENOGASTRONOMICI - CUCINA
prof. DI GIROLAMO LUCA

TESTI IN ADOZIONE
Tecniche di cucina e pasticceria, Edizioni PLAN; Cucina per Sala e Vendita, Edizioni PLAN.

OBIETTIVI SPECIFICI DI APPRENDIMENTO

Nell’ambito della programmazione del Consiglio di classe, I'insegnamento di Lab. Enogastronomia
settore cucina articolazione servizi sala e vendita ha contribuito al conseguimento delle seguenti
competenze:
- Adeguare e organizzare la produzione e la vendita in relazione alla domanda dei mercati
valorizzando i prodotti tipici
- Correlare la conoscenza storica generale agli sviluppi delle scienze, delle tecnologie e delle
tecniche negli specifici campi professionali di riferimento
- Programmazione e organizzazione della produzione; catering e banqueting
- Sicurezza e tutela della salute e dell’ambiente nel luogo di lavoro TUSL n. 81 DEL 2008
- Riconoscere, spiegare e “raccontare” un piatto, dalla materia prima alla realizzazione tecnica
- Progettazione menu compatibili con le risorse a disposizione, elaborati nel rispetto delle regole
enogastronomiche, in relazione a tipicita e stagionalita degli alimenti e tipologie di clienti

- Applicare criteri e gli strumenti per la sicurezza e la tutela della salute

ARGOMENTI SVOLTI
ARTICOLAZIONE CUCINA
- La brigata di cucina

- La sicurezza alimentare:
e Lasicurezza
e Lasicurezza delle materie prime al consumo
e Il quadro normativo

e La rintracciabilita e la tracciabilita
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- I sistema HACCP

- L’igiene

- L’igiene del prodotto alimentare

- Le tecniche di conservazione

- Le classi ristorative

- Il catering

- Il banqueting

- I buffet

- La gestione degli acquisti

- Tipologie di produzione e innovazione in cucina
- Le tecniche di cottura, preparazione e presentazione del piatto

- Qualita alimentare
e Certificazione ISO 9001
e Produzione biologica
e Lalotta integrata
e [ chilometri zero e la filiera corta
e La tipicita
e Marchi di qualita e tutela dei prodotti tipici

- Elaborazione di menu e carte

- La gastronomia tipica locale. Cenni alla gastronomia tipica di alcune regioni italiane

- Sicurezza sul lavoro
- La normativa di riferimento (TUSL n. 81 DEL 2008)

ARTICOLAZIONE SALA

- La sicurezza alimentare

e Lasicurezza
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La sicurezza delle materie prime al consumo
Il quadro normativo

La rintracciabilita e la tracciabilita

- Le classi ristorative

- Il sistema HACCP

- Ligiene

- L’igiene del prodotto alimentare

- Le tecniche di conservazione

- Il catering

- Il banqueting

- Il servizio a buffet

- Tecniche di cottura, preparazione e presentazione del piatto

- Tipologie di produzione e innovazione in cucina

- Tecniche di conservazione

- Gestione degli acquisti

- Elaborazione del menu e carte

- Qualita alimentare:

Certificazione ISO 9001
Produzione biologica

La lotta integrata

I chilometri zero e la filiera corta
La tipicita

Marchi di qualita e tutela dei prodotti tipici

- Cenni alla gastronomia tipica di alcune regioni italiane

- La sicurezza sul lavoro
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LIVELLO RAGGIUNTO NELLA CLASSE

Il livello raggiunto dalla classe si puo definire nel complesso buono: un gruppo ha assicurato
durante tutto I’anno grande interesse e partecipazione con il raggiungimento di risultati pit che
soddisfacenti, mentre un altro gruppo (piu esiguo) ha dimostrato scarsa partecipazione e scarso

interesse raggiungendo risultati appena sufficienti.
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LABORATORIO DI SERVIZI ENOGASTRONOMICI - SALA E VENDITA

prof.ssa BOMPAN RAFFAELLA

TESTI IN ADOZIONE

Tecniche di sala-bar e vendita, vol. C, ALMA PLAN Per i professionisti di domani, Edizioni PLAN

OBIETTIVI SPECIFICI DI APPRENDIMENTO

Nell'ambito della programmazione del Consiglio di Classe, lI'insegnamento di Lab.Enog.e Vendita
di sala e bar ha contribuito al conseguimento delle seguenti competenze:

1. Sapersi rapportare coni colleghi e gli ospiti, applicare le normative vigenti per la prevenzione
dei rischi e infortuni. Applicare le procedure di base del sistema H.A.C.C.P

2. Simulare la definizione di menu e carte che soddisfano le esigenze di una specifica clientela
e rispondano a criteri di economicita della gestione. Proporre abbinamenti di vini e altre
bevande a cibi

3. Individuare e classificare le preparazioni tipiche regionali.

4. Individuare I'importanza delle produzioni locali come veicolo per la promozione e per la
valorizzazione del territorio. Valorizzare i prodotti tipici simulando proposte innovative.

5. Saper predisporre il mobilio e I'attrezzatura per le diverse manifestazioni, 1'organizzazione
della logistica e la predisposizione della sala.

6. Conoscere la terminologia di degustazione vino secondo linee guida AIS, e le tecniche di
abbinamento vino-cibo.

7. Conoscere i distillati per la preparazione di bevande miscelate, saper creare ricette di fantasia,
preparare la linea in funzione alle diverse preparazioni. Saper realizzare e servire drink
mondiali .B.A

La programmazione non ha subito modifiche, rispetto a quanto proposto nella programmazione di

inizio anno.
ARGOMENTI SVOLTI

Nell'lambito della programmazione del Consiglio di classe, linsegnamento di Lab.

Enogastronomico e vendita di sala e bar ha contribuito al conseguimento delle seguenti competenze:
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Le diverse figure professionali

La mise en place

Enologia: ripasso punti fondamentali sulle tecniche di servizio, e sulle varie vinificazioni
Saper svolgere in autonomia le varie fasi riguardanti il servizio

Gli stili di servizio

I principali prodotti tipici del territorio, a marchio

La gastronomia regionale

Saper utilizzare in modo autonomo, la diversa attrezzatura

I distillati: categorie secondo le materie prime utilizzate

Saper allestire la sala ristorante in funzione delle diverse attivita da svolgere
Saper organizzare e svolgere servizi di catering e banqueting

La gestione del vino e la cantina

La piramide MARCHI DEI VINI in Italia e in Europa. I Vini delle Sabbie

La tecnica di abbinamento cibo-vino

Il Catering e il Banqueting

La Birra

Saper organizzare e svolgere servizi di coffee break e cocktail party
Preparare drinks di diverse tipologie, codificati e non

Saper organizzare il lavoro in funzione delle preparazioni e della attivita da svolgere
Saper creare ricette a fantasia

Saper creare guarnizioni complesse

Il drink-cost (argomento sviluppato solo nell’articolazione di Sala e Vendita)
Le diverse tipologie di men, la carta dei vini e del bar.

LIVELLO RAGGIUNTO NELLA CLASSE
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Gli studenti hanno raggiunto livelli e profili diversi tra loro, alcuni hanno assicurato impegno costante e continuo
durante tutto I'anno scolastico, raggiungendo traguardi piu che sufficienti; altri, al contrario, hanno dimostrato

scarsi interesse e partecipazione raggiungendo appena la sufficienza.
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DIRITTO E TECNICA AMMINISTRATIVA - prof.ssa Anna Masotti

ARGOMENTI SVOLTI
IL MARKETING

- Il marketing aspetti generali
- Il marketing strategico

- Il marketing operativo

- Il web marketing

- Il marketing plan

LA NORMATIVA DEL SETTORE TURISTICO RISTORATIVO
- Le norme sulla sicurezza del lavoro e nei luoghi di lavoro
- Lenorme diigiene alimentare e di tutela del consumatore

- I contratti delle imprese ricettive e ristorative

PIANIFICAZIONE, PROGRAMMAZIONE E CONTROLLO DI GESTIONE
- La pianificazione e la programmazione
- Il budget: cenni

- Il Business Plan: cenni

LIVELLO RAGGIUNTO NELLA CLASSE

Il livello raggiunto nella classe si puo ritenere, in media, piu che sufficiente (alcuni alunni hanno

raggiunto risultati eccellenti, altri al limite della sufficienza)

TESTO IN ADOZIONE

Rascioni, Ferriello, Gestire le Imprese Ricettive, vol. 3, Ed. Tramontana

OBIETTIVI SPECIFICI DI APPRENDIMENTO

Nell'ambito della programmazione del Consiglio di Classe, l'insegnamento di Diritto e Tecnica
Amministrativa ha contribuito al conseguimento delle seguenti competenze:
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1. applicare le tecniche di gestione economica e finanziaria alle aziende turistico alberghiere;

2. interpretare la richiesta e lo sviluppo dei mercati ed adeguare la produzione e la vendita dei
servizi alle richieste della clientela tramite 'utilizzo di nuove tecnologie e promuovendo le
tradizioni locali;

3. individuare le strategie appropriate per la soluzione dei problemi.

Gli obiettivi nello sviluppo della programmazione l'insegnamento:
1. identificare le caratteristiche del mercato turistico e analizzarne e interpretarne le dinamiche,
individuando la normativa di riferimento;
2. utilizzare le tecniche di marketing con particolare attenzione agli strumenti digitali e al
marketing integrato;

3. individuare fasi e procedure per redigere un business plan.
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INSEGNAMENTO TRASVERSALE DI EDUCAZIONE CIVICA

NUCLEO
CONCETTUAL
E DI
RIFERIMENTO

COMPETENZE

INSEGNAMENTO

CONTENUTI/ARGOMENTI

ORE

COSTITUZIONE

La nascita del tricolore
italiano.

ITALIANO

L'origine della bandiera italiana. Dalla prima comparsa
ufficiale al giorno in cui il Tricolore venne fissato come
bandiera nazionale.

COSTITUZIONE

Alle radici storiche della
Costituzione.

STORIA

Percorso attraverso i tempi delle varie fasi che hanno
portato alla nascita della Costituzione italiana. Partendo
dalla Magna Charta Libertatum, documento fondativo
dello stato di diritto, alla formazione dell’atto normativo
di oggi.

SVILUPPO
SOSTENIBILE

Operare a favore dello
sviluppo sostenibile e
della tutela delle
identita e delle
eccellenze produttive
del Paese /
Promuovere il
benessere fisico, sociale
e psicologico della
societa

SCIENZE DEGLI
ALIMENTI

Anoressia e Bulimia nervosa, I marchi di qualita e il
made in Italy

COSTITUZIONE

Saper riconoscere i
rischi sul posto di
lavoro, i diritti e doveri
reciproci e riuscire a
garantire la sicurezza
della persona.

DTA

La sicurezza sul lavoro: diritti e doveri reciproci

CITTADINANZA
DIGITALE

Esercitare 1 principi
della cittadinanza
digitale, con
competenza e coerenza
rispetto al sistema
integrato di valori che
regolano la vita
democratica

DTA

L'identita digitale ¢ la tutela dei dati

SVILUPPO
SOSTENIBILE

Individuare norme e
procedure relative a
produzione,
provenienza e
conservazione

DTA

Tutela delle identita, delle produzioni e delle eccellenze

SVILUPPO
SOSTENIBILE

Saper riconoscere i
marchi ed operare a
favore dello sviluppo
sostenibile e tutelare le
eccellenze produttive
del paese/territorio

LABORATORI DI
SALA

Qualita Alimentare, La qualita totale, Produzione
biologica, Lotto integrata chilometro zero filiera corta,
La tipicita,

Marchi di tutela

COSTITUZIONE

Rispettare e adottare
comportamenti
adeguati per la
sicurezza propria ¢
degli altri e
dell’ambiente nel quale
si vive

LABORATORIO DI
CUCINA

La sicurezza, la normativa Testo Unico Sicurezza sul
Lavoro decreto legislativo 09 Aprile 2008 n.81
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GRIGLIA DI VALUTAZIONE PRIMA PROVA

Il punteggio specifico in centesimi, derivante dalla somma dei punteggi della parte specifica e di quelli della parte

generale, e riportato in ventesimi con opportuna proporzione e eventuale arrotondamento.

GRIGLIA DI VALUTAZIONE DI PRIMA PROVA: TIPOLOGIA A
INDICATORI DESCRITTORI SPECIFICI DI TIPOLOGIA A
Rispetto dei vincoli a) Consegne e vincoli non rispettati 1-2
posti nelle consegne b) Consegne e vincoli scarsamente rispettati 3
¢) Consegne e vincoli sufficientemente rispettati 4
d) Consegne e vincoli adeguatamente rispettati 5
e) Consegne e vincoli pienamente rispettati, esatta interpretazione delle consegne 6
Capacita di a) Comprensione totalmente o quasi del tutto errata 1-4
comprendere il testo b) Comprensione parziale con varie imprecisioni 5-6
nel senso complessivo e | c) Comprensione essenziale corretta 7-8
negli snodi tematici d) Comprensione corretta e completa 9-10
e) Comprensione corretta e approfondita 11-12
Analisi lessicale, a) Analisi non presente o del tutto errata 1-2
sintattica, stilistica e b) Analisi incompleta, molte imprecisioni 3-4
retorica (se richiesta) ¢) Analisi sufficientemente corretta con alcune imprecisioni 5-6
d) Analisi completa e corretta 7-8
e) Analisi ricca, precisa e accurata 9-10
Interpretazione corretta e | a) Interpretazione non presente o quasi del tutto errata 1-4
articolata b) Interpretazione e contestualizzazione parziali e imprecise 5-6
del testo c) Interpretazione e contestualizzazione essenziali 7-8
d) Interpretazione e contestualizzazione adeguate e corrette 9-10
e) Interpretazione e contestualizzazione corrette e ricche di riferimenti culturali 11-12
INDICATORI DESCRITTORI GENERALI DI PRIMA PROVA
Ideazione, a) Scelta e/o organizzazione degli argomenti scarsamente pertinente alla traccia 1-5
pianificazione e b) Organizzazione degli argomenti inadeguata e/o disomogenea 6-10
organizzare del testo ¢) Organizzazione adeguata degli argomenti attorno ad un’idea di fondo 11-12
d) Ideazione e organizzazione del testo efficaci, parti ben strutturate 13-15
e) Ottima ideazione del testo, organizzazione eccellente delle diverse parti 16-18
Coesione e coerenza a) Piano espositivo non coerente e/o nessi logici non presenti o inadeguati 1-4
testuale b) Piano espositivo poco equilibrato, imprecisioni nell'utilizzo dei connettivi 5-6
utilizzo dei connettivi | c) Piano espositivo coerente, utilizzo adeguato di connettivi basilari 7-8
d) Piano espositivo ben articolato, utilizzo appropriato dei connettivi 9-10
e) Piano espositivo efficacemente articolato, utilizzo vario ed appropriato dei connettivi 11-12
Correttezza a) Gravi e diffusi errori formali, inadeguatezza del repertorio lessicale 1-4
grammaticale; b) Presenza di alcuni errori ortografici e/o sintattici, lessico non sempre adeguato 5-6
uso adeguato ed efficace | ¢) Forma corretta dal punto di vista ortografico e sintattico, lessico semplice e/o punteggiatura 7-8
della punteggiatura; non sempre adeguata 9-10
ricchezza e padronanza | d) Forma corretta, scelte stilistiche adeguate, punteggiatura non sempre adeguata 11-12
lessicale e) Forma corretta, ottima proprieta di linguaggio, utilizzo efficace della punteggiatura
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Ampiezza delle a) Conoscenze e riferimenti culturali inadeguati e/o giudizi critici non presenti 1-5
conoscenze e dei b) Conoscenze e riferimenti culturali modesti, giudizi critici poco pertinenti 6-10
riferimenti culturali. c) Conoscenze e riferimenti culturali essenziali, giudizi critici adeguati 11-12
Espressione di giudizi | d) Conoscenze e riferimenti culturali adeguati, giudizi critici efficaci 13-15
critici e) Ricchezza di conoscenze e riferimenti culturali, giudizi critici efficaci 16-18
GRIGLIA DI VALUTAZIONE DI PRIMA PROVA: TIPOLOGIA B
INDICATORI DESCRITTORI SPECIFICI DI TIPOLOGIA B
Individuazione a) Mancato o errato riconoscimento di tesi e/o argomentazioni 1-5
corretta di tesi e b) Individuazione parziale di tesi e/o argomentazioni 6-10
argomentazioni ¢) Individuazione essenziale degli elementi fondamentali del testo argomentativo 11-12
presenti nel testo .. . . . .
d) Individuazione della tesi e della maggior parte delle argomentazioni 13-14
e) Individuazione della tesi e di tutte le argomentazioni utilizzate per sostenerla 15-16
Organizzazione del a) Articolazione del ragionamento non efficace, utilizzo errato dei connettivi 1-3
ragionamento e uso b) Articolazione del ragionamento non sempre efficace, connettivi non sempre adeguati 4-6
dei connettivi . . o1 . -
¢) Ragionamento essenziale con utilizzo dei connettivi generalmente adeguato 7-8
d) Buona articolazione del ragionamento, utilizzo appropriato dei connettivi 9-10
e) Ragionamento efficace, utilizzo diversificato e appropriato dei connettivi 11-12
Argomentazione coerente | a) Riferimenti culturali a sostegno della tesi non presenti, errati e/o non congruenti 1-3
con utilizzo di riferimenti | b) Riferimenti culturali a sostegno della tesi parzialmente congruenti 4-6
culturali congruenti a c) Riferimenti culturali a sostegno della tesi corretti ma non del tutti congruenti 7-8
sostegno della tesi o . . . . . .
d) Riferimenti culturali a sostegno della tesi adeguati e corretti 9-10
e) Ricchezza di riferimenti culturali a sostegno della tesi 11-12
INDICATORI DESCRITTORI GENERALI DI PRIMA PROVA
Ideazione, pianificazione a) Scelta e/o organizzazione degli argomenti scarsamente pertinente alla traccia 1-4
e organizzare del testo b) Organizzazione degli argomenti inadeguata e/o disomogenea 5-7
¢) Organizzazione adeguata degli argomenti attorno ad un’idea di fondo 8-9
d) Ideazione e organizzazione del testo efficaci, parti ben strutturate 10-12
e) Ottima ideazione del testo, organizzazione eccellente delle diverse parti 13-15
Coesione e coerenza a) Piano espositivo non coerente e/o nessi logici non presenti o inadeguati 1-4
testuale b) Piano espositivo poco equilibrato, imprecisioni nell'utilizzo dei connettivi 5-7
utilizzo dei connettivi ¢) Piano espositivo coerente, utilizzo adeguato di connettivi basilari 8-9
d) Piano espositivo ben articolato, utilizzo appropriato dei connettivi 10-12
e) Piano espositivo efficacemente articolato, utilizzo vario ed appropriato dei connettivi 13-15
Correttezza a) Gravi e diffusi errori formali, inadeguatezza del repertorio lessicale 1-4
grammaticale; b) Presenza di alcuni errori ortografici e/o sintattici, lessico non sempre adeguato 5-7
uso adeguato ¢) Forma corretta dal punto di vista ortografico e sintattico, lessico semplice e/o 8-9
punteggiatura; ricchezza e | punteggiatura non sempre adeguata 10-12
padronanza lessicale d) Forma corretta, scelte stilistiche adeguate, punteggiatura non sempre adeguata
e) Forma corretta, ottima proprieta di linguaggio, utilizzo efficace della punteggiatura 13-15
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Ampiezza delle a) Conoscenze e riferimenti culturali inadeguati e/o giudizi critici non presenti 14
conoscenze e dei b) Conoscenze e riferimenti culturali modesti, giudizi critici poco pertinenti 5.7
riferimenti culturali. ¢) Conoscenze e riferimenti culturali essenziali, giudizi critici adeguati 8-9
Espressione di giudizi critic d) Cpnoscenzg e riferimenti cu.ltul.'ah ad.eguatl, g}ud.lm .cr.1t1c.1 .ef.flca.a . 10-12
e) Ricchezza di conoscenze e riferimenti culturali, giudizi critici efficaci 1315
GRIGLIA DI VALUTAZIONE DI PRIMA PROVA: TIPOLOGIA C
INDICATORI DESCRITTORI SPECIFICI DI TIPOLOGIA C
Pertinenza del testo rispetto a) Elaborato non pertinente alla traccia, titolo inadeguato, consegne disattese 1-4
alla traccia, coerenza nella b) Elaborato che sviluppa parzialmente le consegne, titolo inadeguato 5-9
formulazione di titolo ed ¢) Elaborato sufficientemente pertinente alla traccia e alle consegne 10-11
eventuali paragrafi d) Sviluppo della traccia adeguato, titolo pertinente 12-14
e) Sviluppo della traccia e formulazione del titolo pertinenti, coerenti ed efficaci 15-16
Capacita espositive a) Esposizione confusa, testo privo di organicita 1-3
b) Esposizione non sempre chiara, sviluppo parzialmente lineare 4-6
c) Esposizione complessivamente chiara e lineare 7-8
d) Esposizione chiara ed organica, utilizzo adeguato di linguaggi e registri specifici 9-10
e) Esposizione chiara ed efficace, ottimo uso di linguaggi e registri specifici 11-12
Correttezza e a) Conoscenze e riferimenti culturali prevalentemente errati e non pertinenti 1-3
articolazione delle b) Conoscenze e riferimenti culturali modesti o parzialmente corretti 4-6
conoscenze e dei c) Conoscenze e riferimenti culturali essenziali e corretti 7-8
riferimenti culturali d) Buona padronanza dell’argomento, ricchezza di conoscenze e riferimenti culturali 9-10
e) Ottima padronanza dell’argomento, ricchezza di conoscenze e riferimenti culturali 11-12
INDICATORI DESCRITTORI GENERALI DI PRIMA PROVA
Ideazione, pianificazione e a) Scelta e/o organizzazione degli argomenti scarsamente pertinente alla traccia 1-4
organizzare del testo b) Organizzazione degli argomenti inadeguata e/o disomogenea 5-7
¢) Organizzazione adeguata degli argomenti attorno ad un’idea di fondo 8-9
d) Ideazione e organizzazione del testo efficaci, parti ben strutturate 10-12
e) Ottima ideazione del testo e organizzazione eccellente delle diverse parti 13-15
Coesione e coerenza a) Piano espositivo non coerente e/o nessi logici non presenti o inadeguati 1-4
testuale b) Piano espositivo poco equilibrato, imprecisioni nell'utilizzo dei connettivi 5-7
utilizzo dei connettivi ¢) Piano espositivo coerente, utilizzo adeguato di connettivi basilari 8-9
d) Piano espositivo ben articolato, utilizzo appropriato dei connettivi 10-12
e)Piano espositivo efficacemente articolato, utilizzo vario ed appropriato dei connettivi 13-15
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Correttezza a) Gravi e diffusi errori formali, inadeguatezza del repertorio lessicale 1-4
grammaticale; b) Presenza di alcuni errori ortografici e/o sintattici, lessico non sempre adeguato 5-7
uso adeguato punteggiatura; ¢) Forma corretta dal punto di vista ortografico e sintattico, lessico semplice e/o 8-9
ricchezza e padronanza lessicale | punteggiatura non sempre adeguata 10-12
d) Forma corretta, scelte stilistiche adeguate, punteggiatura non sempre adeguata
e) Forma corretta, ottima proprieta di linguaggio, utilizzo efficace della punteggiatura 1315
Ampiezza delle a) Conoscenze e riferimenti culturali inadeguati e/o giudizi critici non presenti 1-4
conoscenze e dei b) Conoscenze e riferimenti culturali modesti, giudizi critici poco pertinenti 5-7
riferimenti culturali. c) Conoscenze e riferimenti culturali essenziali, giudizi critici adeguati 8-9
Espressione di giudizi critici | d) Conoscenze e riferimenti culturali adeguati, giudizi critici efficaci 10-12
e) Ricchezza di conoscenze e riferimenti culturali, giudizi critici efficaci 13-15
GRIGLIA DI VALUTAZIONE SECONDA PROVA
N | Indicatori L Punt
Descrittori .
1 | COMPRENSIONE | 1] candidato non comprende la consegna data (testo, caso professionale proposto, dati del contesto 1
del testo operativo) e organizza il testo in modo non pertinente e/o confuso.
introduttivo o del | Il candidato comprende solo in parte la consegna data (testo, caso professionale proposto, dati del Is
caso professionale | contesto operativo) e organizza il testo in modo non sufficientemente adeguato. ’
proposto o dei Il candidato comprende sufficientemente la consegna data (testo, caso professionale proposto, dati del
dati del contesto contesto operativo) e organizza il testo in modo semplice, pur con qualche lieve incongruenza. 2
operativo I candidato comprende adeguatamente la consegna data (testo, caso professionale proposto, dati del 25
contesto operativo) e organizza il testo in modo ordinato e coerente. ’
I candidato comprende correttamente la consegna data (testo,caso professionale proposto, dati del 3
contesto operativo) e organizza il testo in modo ampio e completo.
2 | PADRONANZA I candidato non conosce i nuclei fondamentali degli insegnamenti coinvolti e produce un testo con
delle conoscenze numerose lacune, in cui le conoscenze non sono pertinenti alle richieste e le informazioni non sono 1-2
relative ai nuclei adeguatamente argomentate.
tematici 11 candidato conosce solo parzialmente i nuclei fondamentali degli insegnamenti coinvolti. Produce un 3
L testo molto semplice, non del tutto coerente e con informazioni argomentate solo in parte.
fondamentali di - - - - - - . - -

. Il candidato conosce in modo essenziale i nuclei fondamentali degli insegnamenti coinvolti e utilizza
riferimento, le conoscenze con coerenza, in modo sostanzialmente pertinente ed esaustivo, dimostrando di saper 4
utilizzate con argomentare le informazioni in modo semplice, ma corretto.
coerenza e 11 candidato conosce in modo puntuale i nuclei fondamentali degli insegnamenti coinvolti e utilizza le
adeguata conoscenze con coerenza in un testo pertinente alle richieste, con spunti personali e ampie 5
argomentazione argomentazion.

Il candidato conosce in modo puntuale ed approfondito i nuclei fondamentali degli insegnamenti
coinvolti e utilizza le conoscenze con coerenza, in un testo pienamente pertinente alle richieste, 6
completo, ricco di spunti personali e argomentazioni ampie ed esaurienti.
3 | PADRONANZA I candidato non possiede alcuna padronanza delle competenze tecnico professionali e non & in grado
delle competenze di predisporre un prodotto aderente alla richiesta. Non individua le problematiche e non elabora le 1-2
tecnico adeguate soluzioni o sviluppi tematici con opportuni collegamenti concettuali e operativi.
professionali Il candidato non possiede una sufficiente padronanza delle competenze tecnico professionali ed
elabora un prodotto poco articolato. Individua le problematiche in modo parziale, non fornisce | 3-4
espresse nella soluzioni adeguate e propone solo parzialmente sviluppi tematici con collegamenti opportuni.
rilevazione delle I candidato possiede un’adeguata padronanza delle competenze tecnico professionali ed elabora un
problematiche e prodotto semplice, ma efficace. Individua le problematiche, fornisce le adeguate soluzioni e propone 5.6
nell’elaborazione sviluppi tematici con opportuni collegamenti concettuali e operativi, motivando sufficientemente la i
di adeguate tesi sostenuta.
soluzioni o di I candidato possiede una buona padronanza delle competenze tecnico professionali ed elabora un
sviluppi tematici prodotto completo. Individua strategie appropriate per le problematiche, fornisce le adeguate .
con opportuni soluzioni e propone sviluppi tematici con opportuni collegamenti concettuali e operativi, motivando
la tesi sostenuta.
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collegamenti II candidato possiede un’ottima padronanza delle competenze tecnico professionali ed elabora un
concettuali e prodotto completo e articolato. Individua strategie appropriate per le problematiche, fornisce le 8
operativi adeguate soluzioni e propone sviluppi tematici con opportuni collegamenti concettuali e operativi,
formulando proposte originali per la soluzione dei problemi.
4 | CORRETTEZZA La forma é gravemente scorretta, con diffusi e gravi incertezze sintattiche, grammaticali ed errori 1
morfosintattica e ortografici. Il linguaggio specifico di pertinenza € povero, limitato e improprio.
padronanza del La forma presenta diverse incertezze sintattiche, grammaticali ed errori ortografici. Il linguaggio 15
linguaggio specifico di pertinenza e generico e talvolta ripetitivo. !
specifico di La forma é sufficientemente corretta, ma con qualche lieve imperfezione. Il linguaggio specifico di 5
. pertinenza e generalmente adeguato.
pertinenza del
settore La forma nel suo insieme ¢ corretta. Il linguaggio specifico di pertinenza e utilizzato in modo adeguato. 2,5
professionale La forma e corretta e ben articolata. Il linguaggio specifico di pertinenza e utilizzato in modo puntuale
e preciso. 3
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GRIGLIA DI VALUTAZIONE DEL COLLOQUIO

Indicatori

Acquisizione dei
contenuti e dei metodi
delle diverse discipline
del curricolo, con
particolare riferimento a
quelle d’'indirizzo

Capacita di utilizzare le
conoscenze acquisite e di

collegarle tra loro

Capacita di argomentare
in maniera critica e
personale, rielaborando i

contenuti acquisiti

Ricchezza e padronanza
lessicale e semantica, con
specifico riferimento al
linguaggio tecnico e/o di
settore, anche in lingua

straniera

Capacita di analisi e
comprensione della realta
in chiave di cittadinanza
attiva a partire dalla
riflessione sulle

esperienze personali

Descrittori

Non ha acquisito i contenuti e i metodi delle diverse discipline, o li ha acquisiti in modo
estremamente frammentario e lacunoso

Ha acquisito i contenuti e i metodi delle diverse discipline in modo parziale e incompleto,
utilizzandoli in modo non sempre appropriato

Ha acquisito i contenuti e i metodi delle diverse discipline in modo corretto e appropriato
Ha acquisito i contenuti delle diverse discipline in maniera completa e utilizza in modo
consapevole i loro metodi

Ha acquisito i contenuti delle diverse discipline in maniera completa e approfondita e
utilizza con piena padronanza i loro metodi

Non e in grado di utilizzare e collegare le conoscenze acquisite o lo fa in modo del tutto
inadeguato

E in grado di utilizzare e collegare le conoscenze acquisite con difficolta e in modo stentato
E in grado di utilizzare correttamente le conoscenze acquisite, istituendo adeguati
collegamenti tra le discipline

E in grado di utilizzare e le conoscenze acquisite collegandole in una trattazione
pluridisciplinare articolata

E in grado di utilizzare le conoscenze acquisite collegandole in una trattazione
pluridisciplinare ampia e approfondita

Non ¢ in grado di argomentare in maniera critica e personale o argomenta in modo
superficiale e disorganico

E in grado di formulare argomentazioni critiche e personali solo a tratti e solo in relazione a
specifici argomenti

E in grado di formulare semplici argomentazioni critiche e personali, con una corretta
rielaborazione dei contenuti acquisiti

E in grado di formulare articolate argomentazioni critiche e personali rielaborando
efficacemente i contenuti acquisiti

E in grado di formulare ampie e articolate argomentazioni critiche e personali rielaborando
con originalita i contenuti acquisiti

Si esprime in modo scorretto o stentato, utilizzando un lessico inadeguato

Si esprime in modo non sempre corretto, utilizzando un lessico, anche di settore,
parzialmente adeguato

Si esprime in modo corretto utilizzando un lessico adeguato, anche in riferimento al
linguaggio tecnico e/o di settore

Si esprime in modo preciso e accurato utilizzando un lessico, anche tecnico e settoriale, vario
e articolato

Si esprime con ricchezza e piena padronanza lessicale e semantica, anche in riferimento al
linguaggio tecnico e/o di settore

Non e in grado di analizzare e comprendere la realta a partire dalla riflessione sulle proprie
esperienze o lo fa in modo inadeguato

E in grado di analizzare e comprendere la realta a partire dalla riflessione sulle proprie
esperienze con difficolta e solo se guidato

E in grado di compiere un’analisi adeguata della realta sulla base di una corretta riflessione
sulle proprie esperienze personali

E in grado di compiere un’analisi precisa della realta sulla base di un’attenta riflessione sulle
proprie esperienze personali

E in grado di compiere un’analisi approfondita della realta sulla base di una riflessione

critica e consapevole sulle proprie esperienze personali

Punti
0.5-1

1.50-2.50

3-3.50
4-4,50

0.5-1

1.50-2.50
3-3.50

4-4,50

0.5-1

1.50-2.50

3-3.50

4-4,50

0.5

1.5

2.5

0.5

1.5

25
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Enogastronomia e ospitalita alberghiera Scuola di Qualita
Manutenzione e assistenza tecnica “tificazione MARCHIO S.A.P.ER.I
Tecnico economico per il turismo

1 Qualita e I'Eccellenza della Scuola

DOCENTE

BOMPAN RAFFAEILLA

BOST VALENTINA

CAMPI GUGLIELMO

CLEMENTI ARLANNA

DI GIROLAMO ILLUCA

FERRAREST GIULLA

GNUDI AMBRA

MASOTTI ANNA

IL CONSIGLIO DI CLASSE

INSEGNAMENTO FIRMA

LABORATORIO DI SERVIZI
ENOGASTRONOMICI
SETTORE SALAE VVENDITA

SCIENZA DEGLI ALIMENTI

ITALIANO, STORLA

LINGUA STRANIERA (INGLESE)

LLABORATORIO DI SERVIZI
ENOGASTRONOMICI
ENOGASTRONOMIA

LINGUA STRANIERA (FRANCESE)

MATEMATICA

DIRITTO E TECNICA

AMMINISTRATIVA
Lido degli Estensi, 15 maggio 2022 Il Dirigente Scolastico
Ing. Pierlia Stimolo
(
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